'61 Franciacorta Millesimato Nature Blanc de Blancs DOCG

Artikelnr.:61NB16206B
Kellerei: Guido Berlucchi

Qualitat: DOCG

Weinbergen von Arzelle
Jahrgang: 2016
Inhalt: 750 m|

Alc.: 12,5 %

Artikelgruppe: Schaumwein
Rebsorte: 100 % Chardonnay

Farbe: Intensives Strohgelb mit subtilen goldenen Reflexen. Weicher
Schaum, andauernd zarte Mousse; feine und bestandige Perlage.

Duft: In der Nase hat er ein breites und tiefes Bouquet mit Noten von

reifen gelben Friichten, kandierten Aprikosen und einem Abgang mit
leichten Anklangen von Lakritz und Briochebrot.

Geschmack: Am Gaumen zeichnet sich der Wein durch eine gute
Saure aus, die durch eine ausgezeichnete Struktur unterstutzt wird.
Der wirzige Abgang verleiht dem Schluck Langlebigkeit und
Spannung.

Serviervorschlag: Dieser Millesimato empfiehlt sich zu allen
Mahlzeiten; er kann raffinierte und komplexe Aperitifs, Gerichte mit
Meeresfrichten, Risotto, Fischgerichte, weilles Fleisch und mittelalte

Kasesorten begleiten.
Temperatur: 10-12°C Gesamtsaure: 6.00 g/l
Ausbau: auf der Flasche Restzucker: k.A.

pH: Array

BERLUCCH!

FRANCIACORTA

Anbaugebiet: Lombardei; Franciacorta, aus den

Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8009373000084

EAN Karton: 8009373000091
Verschlussart: Sektkorken
Kartons pro Palette: 80
Kartons pro Lage: 10
Lagen pro Palette: 8

Bewertungen
James Suckling: 44z
91 Punkte —
Wine Enthusiast: _
l._._f-{V

95 Punkte A
Falstaff:

FalstalT
94 Punkte
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