Pecorino Terre di Chieti IGP Biologico

Artikelnr.:BIOCPB2375006EU
Kellerei: Cantina Tollo
Qualitat: IGP

Anbaugebiet: Abruzzen; Tollo
Jahrgang: 2023

Inhalt: 750 m|

Alc.: 13,0 %

Artikelgruppe: Weilwein
Rebsorte: 100 % Pecorino
Farbe: Brillantes Strohgelb mit grinlichen Reflexen.

Duft: Angenehm fruchtiges Duftspiel mit eleganten Zitrusnoten und
tropischen Frichten.

Geschmack: Sehr angenehm frisch und intensivam Gaumen.
GroRartig strukturiert und schén ausgewogen.

Serviervorschlag: Passt zu Vorspeisen, samtlichen Fischgerichten;
auch sehr lecker zu frischem Kase und Mozzarella.

Temperatur: 10 - 12 °C Gesamtsaure: 6.10 g/
Ausbau: Edelstahl Restzucker: 3.20 g/l
pH: k.A.

CANTINA TOLLO

Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8002001081707

EAN Karton: 8002001081714
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 80
Kartons pro Lage: 16
Lagen pro Palette: 5
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