Grappa Ben Ryé

Artikelnr.:VI200BRE
Kellerei: Donnafugata
Qualitat: k.A.

Anbaugebiet: Sidostliches Sizilien; Insel
Pantelleria

Jahrgang: -

Inhalt: 500 ml
Alc.: 42,0 %

Artikelgruppe: Grappa
Rebsorte: Trester aus den Trauben des Ben Ryé
Farbe: Goldgelb schimmernd.

Duft: Mit charakteristischer Zitrusfrichtenote, die sich in tausend
Facetten von frischem und kandiertem Obst 6ffnet (Zitronatzitrone,
Pfirsich, Aprikose und exotisches Obst), die sich mit einem delikaten
Vanilleduft verbinden.

Geschmack: Weicher und umhullender Geschmack mit Noten von
trockenen Feigen und Honig, der auf harmonische und elegante Weise
die Charakteristiken von Pantelleria, der Insel der Sonne und des
Windes, zum Ausdruck bringt.

Serviervorschlag: Perfekt als Abschluss einer Mahlzeit, zu Obst und
trockenem Geback; probieren Sie ihn, in sehr kleinen Schlucken, zu

gereiften und wirzigen Kasesorten.
Temperatur: 12 - 16 °C Gesamtsaure: k.A.
Ausbau: Barrique Restzucker: k.A.

pH: kKA.
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Technische Details
Einheit: FL

Verpackung: KARTON

VE: 3

EAN: 8000852006429

EAN Karton: 8000852006429
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 192
Kartons pro Lage: 32

Lagen pro Palette: 6

GES Sorrentino | Seite 1 von 1



