926 Mirto di Sardegna Bianco

Artikelnr.:A0012
Kellerei: Distilleria Rau
Qualitat: k.A.
Anbaugebiet: Sardinien
Jahrgang: -

Inhalt: 700 m|

Alc.: 30,0 %

Artikelgruppe: Likor
Rebsorte: weiller Myrte-Likor
Farbe: Hellgrine Farben, mit dunklen Schattierungen.

Duft: Charakteristische Duftnoten. Typisch nach Myrte mit
balsamischen Anklangen und leichter Zitrusnote.

Geschmack: Authentischer Myrtogeschmack, stife und bittere
Aromen vereinen sich harmonisch zu einem herrliche mediterranem
Gesamtbild.

Serviervorschlag: Eignet sich als Aperitif und besonders als Digestif.

Eiskalt serviert bereichert er jeden geselligen Anlass.

Temperatur: 1 -2 °C Gesamtsaure: k.A.
Ausbau: k.A. Restzucker: k.A.
pH: k.A.

RAU

Technische Details

Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8003253000102

EAN Karton: 18003253000109
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 100
Kartons pro Lage: 25

Lagen pro Palette: 4

GES Sorrentino | Seite 1 von 1



