Amaro Rau di Erbe di Sardegna

Kellerei: Distilleria Rau

Artikelnr.:A0007

Qualitat: k.A.

RAU

Anbaugebiet:

e T
nhalt: 700 m L
Alc.: 28,0 % RAU

Artikelgruppe: Likor

Rebsorte: Sardischer Likor aus den typischen Krautern der
mediterranen Macchia

Farbe: k.A.
Duft: SiRe und Frucht vereinen sich elegant mit den Krauternoten.

Geschmack: Die Bitternoten im Geschmack verbinden sich
wunderbar mit der angenehmen Siie des Likors.

Serviervorschlag: Eisgeklhlt nach dem Essen als Digestif. Zu
Eiscreme oder Obstsalat. StRe und Frucht vereinen sich elegant mit
den Krauternoten.

Temperatur: 4 -6 °C Gesamtsaure: k.A.
Ausbau: k.A. Restzucker: k.A.
pH: kK.A.

Technische Details

Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8003253006050

EAN Karton: 18003253006057
Verschlussart: Korken

Kartons pro Palette: 80
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Kartons pro Lage: 16
Lagen pro Palette: 5
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