61 Franciacorta Millesimato Nature Blanc de Blancs

Artikelnr.:61NB15206B
Kellerei: Guido Berlucchi

Qualitat: DOCG

Weinbergen von Arzelle
Jahrgang: 2015
Inhalt: 750 m|

Alc.: 12,5%

Artikelgruppe: SPUMANTE
Rebsorte: 100 % Chardonnay

Farbe: Intensives Strohgelb mit subtilen goldenen Reflexen. Weicher
Schaum, andauernd zarte Mousse; feine und bestandige Perlage.

Duft: Breites Bouquet mit Noten von reifen Pflaumen und
Limettenbliten und Eindriicken von karamellisierter Haselnuss.

Geschmack: Eleganz und ein feines Gleichgewicht zeichnen den
Gaumen aus, der sowohl eine samtige Geschmeidigkeit als auch eine
gut kalibrierte Saure aufweist. Das Finish ist beeindruckend mit einer
nahezu taktilen Konsistenz.

Serviervorschlag: Empfehlenswert zu allen Gangen einer Mahlzeit,
insbesondere zu aufwandiger Antipasti, zu Hauptgerichten mit Fisch,
Kalbfleisch und Gefligel sowie zu Kasesorten mittleren Alters.

Temperatur: 6 - 8 °C Gesamtsaure: k.A.
Ausbau: k.A. Restzucker: k.A.
pH: k.A.

BERLUCCH!

FRANCIACORTA

Anbaugebiet: Lombardei; Franciacorta, aus den

Technische Details
Einheit: FL
Verpackung: KARTON
VE: 6

EAN: k.A.

EAN Karton: k.A.
Verschlussart: k.A.
Kartons pro Palette: 80
Kartons pro Lage: 10
Lagen pro Palette: 8

GES Sorrentino | Seite 1 von 1



