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Poggio di Sotto Brunello di Montalcino Riserva DOCG

Artikelnr.:W02418

Kellerei: Poggio di Sotto

Qualität: DOCG

Anbaugebiet: Toskana; Castelnuovo dell’Abate, im
Tal des Flusses Orcia, südöstlich gelegen von
Montalcino

Jahrgang: 2018

Inhalt: 750 ml

Alc.: 14,0 %

Artikelgruppe: Rotwein

Rebsorte: 100 % Sangiovese

Farbe: Dunkles Granatrot.

Duft: Ein Strauß Schwarzkirsche mit einem Hauch von getrockneten
Rosen und weißem Rauch.

Geschmack: Weich und mineralisch mit feinen Tanninen und
würzigen Noten von Lakritz und roten Johannisbeeren. Die Riserva
lässt ihre Muskeln im langen und herzhaften Abgang langsam spielen.

Serviervorschlag: Perfekt zu Bistecca fi orentina, Filet, Gerichte mit
Trüffeln oder Morcheln.

Temperatur: 16 - 18 °C

Ausbau: Holzfass

Gesamtsäure: 5.19 g/l

Restzucker: 0.60 g/l

pH: k.A.

Technische Details
Einheit: Fl

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: k.A.

EAN Karton: k.A.

Verschlussart: Korken

Kartons pro Palette: 80

Kartons pro Lage: 8

Lagen pro Palette: 10

Bewertungen
Decanter:
95 Punkte
Robert Parker:
97 Punkte
Falstaff:
98 Punkte


