Amarone della Valpolicella Classico DOCG

Artikelnr.:460217
Kellerei: Cantina di Negrar

Qualitat: DOCG

auf den Huageln rund um den Ort Negrar
Jahrgang: 2017

Inhalt: 750 m|

Alc.: 15,5 %

Artikelgruppe: Rotwein
Rebsorte: 70 % Corvina Veronese, 15 % Corvinone, 15 % Rondinella
Farbe: Tiefes Granatrot.

Duft: Im facettenreichen Bouquet offenbaren sich Aromen
getrockneter Pflaumen und Amarenakirschen, darunter findet sich
eine Spur dunkler Schokolade, die wiederum von dezent siRlicher
Wirze unterlegt ist.

Geschmack: Am Gaumen mit bemerkenswerter Frische, sehr
kompakt und von exemplarischer Struktur. Weich und gro8zlgig zeigt
sich die nuancenreiche Frucht, die von geschliffenen Tanninen
durchwirkt ist. Mit lang anhaltendem, animierenden Nachklang.

Serviervorschlag: Der naturgegebene Begleiter von gegrilltem roten
Fleisch, Schmorgerichten und gereiften Kasesorten. Oder ganz fur sich
allein aus einem groBvolumigen Glas genossen.

Temperatur: 8 - 19 °C Gesamtsaure: 5.70 g/|
Ausbau: Holzfass Restzucker: 8.00 g/l
pH: k.A.

NEGRAR

Anbaugebiet: Venetien; im Herzen des Gebietes

Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8002053034034

EAN Karton: 8002053057583
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 95
Kartons pro Lage: 19
Lagen pro Palette: 5
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