Mater Matuta Rosso Lazio IGT

CASALE DEL GIGLIO®

AT I1IENDA AGRICOLA

Artikelnr.:MM0750EU18
Kellerei: Casale del Giglio

Qualitat: IGT

Aprilia
Jahrgang: 2018
Inhalt: 750 m|
Alc.: 14,0 %

Artikelgruppe: Rotwein
Rebsorte: 85 % Syrah, 15 % Petit Verdot
Farbe: Tiefdunkles Rubinrot.

Duft: Das Bouquet ist von groBer Persénlichkeit: Dunkle
Kaffeebohnen, blumige Veilchen, fruchtig-reife Weichselkirschen und
schlieBlich die Abrundung durch eine kraftige Gewtrznote mit
Koriander, Muskatnuss und Zimt.

Geschmack: Im Mund zeigt der Wein viel Fulle, die durch eine
perfekte Gerbstoff-Dramaturgie umgarnt und verfihrt und die von

einer prasenten Frische unterlegt ist. Das Finale ist opulent und lang.

Serviervorschlag: Perfekter Begleiter zu allen kraftigen Gerichten,

gebratenem Fleisch und mittelreifen bis reifen Kasesorten.
Temperatur: 16 - 18 °C Gesamtsaure: 5.10 g/|
Ausbau: Barrique Restzucker: 2.50 g/l

pH: k.A.

Anbaugebiet: Latium; Provinz Latina, Gemeinde

Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8003565000272

EAN Karton: 8003565000876
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 88
Kartons pro Lage: 22

Lagen pro Palette: 4

Bewertungen
Berliner Wein Trophy:
Gold
Sonderauszeichn.:
Gold The WineHunter,
Gold Concour mondial
Bruxelles, 97 Punkte
Luca Maroni, 2. Platz
Bester Rotwein Luca
Maroni, gr Grappoli
bibenda, 3 Stelle | Vini di
Veronelli
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