Kabir Moscato di Pantelleria DOC

Artikelnr.:VI08022B

Kellerei: Donnafugata

Qualitat: DOC

Anbaugebiet: Sizilien, Insel Pantelleria
Jahrgang: 2022

Inhalt: 750 m|

Alc.: 11,5 %

Artikelgruppe: Sullwein
Rebsorte: Zibibbo

Farbe: Prasentiert sich in einem glanzenden Strohgelb mit goldenen
Reflexen.

Duft: Er besticht durch ein umfangreiches und duftendes Bouquet mit
fruchtigen Noten von hellem Pfirsich, Zitrusfriichteschalen
(Mandarine) und weifRen Bluten, die durch Krauternuancen (Salbei und
Thymian) bereichert werden.

Geschmack: Im Geschmack ist er umfangreich: Dieselben Noten
werden mit einer frischen, saurehaltigen und mineralischen Note
kombiniert, die die angenehme SuRe perfekt ausgleichen. Im Abgang
ist er lang andauernd.

Serviervorschlag: Perfekt zu schmackhaften Kasen, Obstsalaten.
Mirbeteigkuchen mit Obst und Geback.

Temperatur: 12 °C Gesamtsaure: 7.40 g/l
Ausbau: Edelstahl Restzucker: 106.50 g/
pH: Array
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Technische Details
Einheit: Fl

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: k.A.

EAN Karton: k.A.
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 108
Kartons pro Lage: 12
Lagen pro Palette: 9

Bewertungen
Sonderauszeichn.:
97 Punkte Luca Maroni
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