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Sul Vulcano Etna Rosato DOC

Artikelnr.:VI83223B

Kellerei: Donnafugata

Qualität: DOC

Anbaugebiet: Ostsizilien; Nordseite des Ätnas,
zwischen Randazzo und Passopisciaro

Jahrgang: 2023

Inhalt: 750 ml

Alc.: 13,0 %

Die Mähne einer Vulkan-Göttin ziert das Etikett. Ihre zarten Farben
repräsentieren die Nuancen, die an der rauchenden Mündung des
höchsten aktiven Vulkans Europas zu finden sind. Eine antike, starke
und weibliche Gottheit.

Artikelgruppe: Roséwein

Rebsorte: Nerello Mascalese

Farbe: Zartes Hellrosa.

Duft: Fasziniert mit einem bemerkenswerten Duft, der die typischen
Eigenschaften des Ätna zum Ausdruck bringt. Präsentiert delikate
Blütenaromen, begleitet von angenehm fruchtigen Noten von heller
Pflaume und rosa Grapefruit.

Geschmack: Zeichnet sich durch Frische und feine Mineralität aus.

Serviervorschlag: Perfekt zu rohen Schalentieren, vegetarischen
Gerichten, frischen Käsesorten, zu nicht allzu scharfen Gerichten der
asiatischen Küche und hellem Fleisch.

Temperatur: 10 - 12 °C

Ausbau: Edelstahl

Gesamtsäure: 6.60 g/l

Restzucker: 2.30 g/l

pH: Array

Technische Details
Einheit: Fl

Verpackung: KARTON

VE: 6

EAN: k.A.

EAN Karton: k.A.

Verschlussart: Korken

Kartons pro Palette: 108

Kartons pro Lage: 12

Lagen pro Palette: 9


