Serra del Conte Verdicchio Classico DOC

Artikelnr.:43523
Kellerei: Garofoli

Qualitat: DOC

westlich der Stadt Jesi
Jahrgang: 2023
Inhalt: 750 m|

Alc.: 12,5 %

Artikelgruppe: Weillwein
Rebsorte: 100 % Verdicchio
Farbe: Helles Strohgelb mit griinlichen Reflexen.

Duft: Frisch-fruchtige, feine und intensive Nase mit leicht rauchigen
Feuerstein-Noten.

Geschmack: Frische Wiirze am Gaumen, gleichzeitig weich und
angenehm sanft mit lebendiger Saure und dezenten Erdbeerténen im
Abgang.

Serviervorschlag: Ideal als Begleiter zu Vorspeisen, delikaten
Zwischengerichten und allerlei Fischzubereitungen.

Temperatur: 8 - 10 °C Gesamtsaure: 5.30 g/|
Ausbau: Edelstahl Restzucker: 1.00 g/l
pH: k.A.

GAROFOLI

Anbaugebiet: Marken; in der vom Disziplinar als CASA FONBATA NEL 1301
[klassisch[] bezeichneten Castelli di Jesi- Hlgelzone,

Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8004375000032

EAN Karton: 8004375060036
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 100
Kartons pro Lage: 20
Lagen pro Palette: 5
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