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Vin Santo Bianco dell‘ Empolese DOC

Artikelnr.:40106012

Kellerei: Leonardo da Vinci

Qualität: DOC

Anbaugebiet: Toskana; Vinci

Jahrgang: 2012

Inhalt: 500 ml

Alc.: 16,5 %

Artikelgruppe: Passito

Rebsorte: Trebbiano

Farbe: Tiefes Bernstein.

Duft: Noten getrockneter Früchte, begleitet von Feigen, Mandeln und
Honig.

Geschmack: Reich und samtig am Gaumen, obwohl süß, ist er gut
ausbalanciert mit einer angenehmen Säure, die verhindert, dass der
Gesamteindruck zu süßlich wird.

Serviervorschlag: Traditionell zu trockenen Mandelkeksen und im
Allgemeinen zu Gebäck und Süßspeisen.

Temperatur: 14 - 15° C

Ausbau: Holzfass

Gesamtsäure: k.A.

Restzucker: k.A.

pH: k.A.

Technische Details
Einheit: Fl

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8007116995956

EAN Karton: 8007116995963

Verschlussart: Korken

Kartons pro Palette: 120

Kartons pro Lage: 12

Lagen pro Palette: 10


