Megonio Rosso Calabria IGT

Artikelnr.:MAGNO22
Kellerei: Librandi

Qualitat: IGT

di Rocca di Neto/Casabona
Jahrgang: 2022

Inhalt: 750 m|

Alc.: 14,5 %

Artikelgruppe: Rotwein
Rebsorte: 100 % Magliocco
Farbe: Tiefes, beinahe tintiges Rot.

Duft: Ein weites, sehr spezielles Spektrum an Aromen 6ffnet sich:
Brombeere und Cassis werden begleitet Macchiawlirze sowie vom
16monatigen Ausbau im Barrique stammenden Tabak- und
Vanillenoten.

Geschmack: Intensiv aromatisch auch auf der Zunge, kérperreich
und stoffig, ausgesprochen komplex und doch weich. Die
beeindruckende Frucht wird von Gerbstoffen hoher Qualitat
strukturiert, im langen Nachhall schwingen Anklange an Maulbeere
mit.

Serviervorschlag: Besonders zu rotem Fleisch, Wild und Lamm,

Fasanenbrust mit Steinpilzen, stark gewlrzten Speisen und zu Kase.

Temperatur: 16 - 18° C Gesamtsaure: 5.20 g/l

Ausbau: Barrique Restzucker: 1.00 g/l

pH: k.A.

LIBRANDI

Anbaugebiet: Kalabrien; Azienda Rosaneti in Agro

Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8000729001015

EAN Karton: 8000729706759
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 100
Kartons pro Lage: 10
Lagen pro Palette: 10

Bewertungen
Sonderauszeichn.:
Gold The WineHunter
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