Barbaresco Riserva della Casa DOCG

Artikelnr.:400RB515
Kellerei: Marchesi di Barolo

Qualitat: DOCG

Anbaugebiet: Piemont; Gemeinde Barolo
— Jahrgang: 2015

Inhalt: 750 m|

Alc.: 14,0 %

Artikelgruppe: Rotwein
Rebsorte: 100 % Nebbiolo

Farbe: Tiefes Granatrot, Uber die Jahre bilden sich leichte
orangefarbene Reflexionen.

Duft: Die Nase ist intensiv und atherisch, mit deutlichen Spuren von
Tabak, Wildrose und Gewdrze.

Geschmack: Der Geschmack ist elegant mit reichlich ausgepragten
Tanninen, auf ausgewogener und angenehmer Weise.

Serviervorschlag: Idealer Begleiter von Nudelgerichten mit leckeren
Saucen, Ragout mit Steinpilzsauce, geréstetem oder geschmortem
Fleisch, Lamm und gewlrztem Schaf- und Ziegenmilchkase.

Temperatur: 16 - 18 °C Gesamtsaure: 5.30 g/|
Ausbau: Holzfass Restzucker: 0.70 g/l
pH: k.A.
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Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8004910222080

EAN Karton: 8004910041759
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 48
Kartons pro Lage: 8

Lagen pro Palette: 6
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