Barolo Coste di Rose DOCG

Artikelgruppe: Rotwein
Rebsorte: 100 % Nebbiolo

Artikelnr.:4017B818
Kellerei: Marchesi di Barolo
Qualitat: DOCG
Anbaugebiet: Piemont
Jahrgang: 2018

Inhalt: 750 m|

Alc.: 14,0 %

Farbe: Rubinrote Farbe mit granatfarbenem Widerschein.

Duft: Herrlich duftend nach Rosen, Sii8holz, Gewlrzen und Krautern,

vor allem nach wilder Minze.

Geschmack: Filigraner Lagen-Barolo, sehr harmonisch, vollmundig

und elegant.
Serviervorschlag: k.A.
Temperatur: 16 - 18 °C

Ausbau: Barrique + Holzfass

Gesamtsaure: 5.80 g/l
Restzucker: 0.73 g/l
pH: k.A.
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Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8004910 191003

EAN Karton: 8004910040875
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 100
Kartons pro Lage: 10
Lagen pro Palette: 10

Bewertungen

Decanter:

Gold @
Robert Parker: Wine
93 Punkte Spectator
James Suckling: -
93 Punkte el

Sonderauszeichn.:
91 Punkte Vinous
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