Bric Amel Langhe Bianco DOC

Artikelnr.:4897C222

Kellerei: Marchesi di Barolo

Qualitat: DOC
Anbaugebiet: Piemont; Gemeinde Barolo
Bric+ Jahrgang: 2022
Amel
i Inhalt: 750 mi
Alc.: 13,0 %

Artikelgruppe: Weillwein
Rebsorte: Sauvignon Blanc, Arneis, Chardonnay
Farbe: Blasses Strohgelb mit hellgriinem Schimmer.

Duft: Das Bouquet kombiniert fruchtige Noten von Pfirsich und
Aprikose mit einem Hauch von Mandelakazie und Weilkdorn.

Geschmack: Am Gaumen voll, frisch, saftig und leicht mineralisch.
Leicht trinkbar und von anhaltender Eleganz.

Serviervorschlag: Idealer Begleiter von leichten Vorspeisen, wie
Kalbfleisch in Thunfischsauce, GemUsequiche, leichten ersten Gangen,
gekochtem oder geschmortem weilem Fleisch, rohem oder
mariniertem Fisch.

Temperatur: 10 - 12 °C Gesamtsaure: k.A.
Ausbau: Edelstahl Restzucker: k.A.
pH: k.A.
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Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8004910505947

EAN Karton: 8004910049403
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 100
Kartons pro Lage: 10
Lagen pro Palette: 10
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