Melacce Maremma Toscana Vermentino DOC

Artikelnr.:A05423

Kellerei: Castello ColleMassari
Qualitat: DOC

Anbaugebiet: Toskana; Montecucco
Jahrgang: 2023

Inhalt: 750 m|

Alc.: 13,5%

Artikelgruppe: Weillwein
Rebsorte: 100 % Vermentino
Farbe: Helles Goldgelb.

Duft: Mit fruchtig-frischem Auftakt. Aromen von Granny-Smith-Apfel,
weillem Pfi rsich und Limetten, sowie einem Hauch exotischen
Frichten.

Geschmack: Am Gaumen knackig, trocken und mit einer tollen
Mineralitat. Auch das Finale ist trocken und zeigt einen schénen Druck
sowie eine aromatische Prazision.

Serviervorschlag: Perfekt als Apéro, zu Antipasti, gegrilltem Fisch,
Gemdseterrine, Pasta mit Muscheln, und Krustentieren.

Temperatur: 8 - 10 °C Gesamtsaure: 5.28 g/|
Ausbau: Edelstahl Restzucker: 1.59 g/l
pH: k.A.
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Technische Details
Einheit: Fl
Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: k.A.

EAN Karton: k.A.
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 99
Kartons pro Lage: k.A.
Lagen pro Palette: 9
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