Vinearei Nizza DOCG

Artikelnr.:4537C121
Kellerei: Marchesi di Barolo
Qualitat: DOCG
Anbaugebiet: Piemont; Nizza
Jahrgang: 2021

Inhalt: 750 m|

Alc.: 15,0 %

Artikelgruppe: Rotwein
Rebsorte: 100 % Barbera
Farbe: Rubinrot mit brillanten granatroten Reflexen.

Duft: Die Frische und Knackigkeit der Frucht spielen eine wesentliche
Rolle. In der Nase ist er sofort atherisch und setzt sich mit einer
deutlichen Note von Veilchen, Rosen, roten Frichten und rosa Pfeffer
fort, die mit einem Hauch von Vanille und Gewdrzen endet.

Geschmack: Am Gaumen ist er absolut konsistent: ein
unerschoépfliches Gleichgewicht von Frische, seidigen Tanninen und
grolem Volumen, das dank des gekonnten Ausbaus in kleinen
franzdsischen Eichenfassern perfekt integriert ist und ein auBerst
angenehmes Trinkerlebnis bietet.

Serviervorschlag: Dieser Wein verdient es, zu raffinierten Speisen
getrunken zu werden, er passt optimal zu Vorspeisen mit kraftigem

Aroma, Fleisch und Kase.
Temperatur: 16 - 18 °C Gesamtsaure: 6.70 g/l
Ausbau: Barrique + Holzfass Restzucker: 0.80 g/l

pH: kKA.
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Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8004910328591

EAN Karton: 8004910045313
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 100
Kartons pro Lage: 10
Lagen pro Palette: 10

Bewertungen
James Suckling:
92 Punkte
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