Opera Semplice Trebbiano di Soave Metodo Classico VSQ

Artikelnr.:0SS06
Kellerei: Suavia
Qualitat: VSQ

Anbaugebiet: Ve

Jahrgang: -

Inhalt: 750 m| OPQ“-'
Scmpllcc

Alc.: 12,5 %

SuAvia

Artikelgruppe: Schaumwein
Rebsorte: 100 % Trebbiano

Farbe: Prasentiert sich mit einem feinen und anhaltenden Mousseux
und einer hellen strohgelben Farbe.

Duft: Das Bouquet offenbart Aromen von Honigbluten, frisch
geschnittenen Pfirsichen und Kamille.

Geschmack: Am Gaumen zeigt er eine lebendige Perlage mit Noten
von sauren griinen Apfeln und siiBen Gewiirzen, begleitet von einer
ausgepragten Mineralitat. Der Abgang ist frisch mit Anklangen von
rohen Mandeln und einer belebenden Saure, die zur wunderbaren
Frische des Weins beitragt.

Serviervorschlag: Eignet sich hervorragend als Aperitif und
harmoniert besonders gut mit Meeresfriichten wie Austern und
Ceviche.

Temperatur: 6 - 8 °C Gesamtsaure: k.A.

Ausbau: auf der Flasche Restzucker: k.A.

pH: k.A.

Technische Details
Einheit: F
Verpackung: Karton
VE: 6

EAN: 8026766001503

SUAVIA
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EAN Karton: 8026766005709
Verschlussart: Sektkorken
Kartons pro Palette: 60
Kartons pro Lage: 12

Lagen pro Palette: 5
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