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Don Anselmo Aglianico del Vulture DOCG

Artikelnr.:A206ZPTAGL0GSU

Kellerei: Paternoster

Qualität: DOCG

Anbaugebiet: Basilikata; Gemeinde Barile, im Dorf
Gelosia

Jahrgang: 2017

Inhalt: 750 ml

Alc.: 14,0 %

Artikelgruppe: Rotwein

Rebsorte: 100 % Aglianico

Farbe: Helles, aber tiefes Rubinrot.

Duft: An der Nase zeigt sich ein breites und komplexes Bouquet mit
Noten von roten Früchten, Leder, Balsamico-Kräutern und dunklen
Gewürzen.

Geschmack: Am Gaumen trocken und kraftvoll, mit großartiger
Struktur und Eleganz und einem extrem langen Abklang.

Serviervorschlag: Eine feine Begleitung zu Braten, besonders zu
Lamm und rotem Fleisch, aber auch zu gut gereiften Käsevariationen.

Temperatur: 18 °C

Ausbau: Holz

Gesamtsäure: 5.90 g/l

Restzucker: 0.22 g/l

pH: k.A.

Technische Details
Einheit: Fl

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8033501310189

EAN Karton: 8033501310851

Verschlussart: Korken

Kartons pro Palette: 70
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Kartons pro Lage: 10

Lagen pro Palette: 7

Bewertungen
James Suckling:
93 Punkte
Wine Spectator:
91 Punkte
Wine Enthusiast:
93 Punkte
Sonderauszeichn.:
95 Punkte DoctorWine,
92+ Punkte Vinous


