Vulcanico Falanghina Basilicata IGT

Artikelnr.:A206ZPTFA
Kellerei: Paternoster
Qualitat: IGT

Anbaugebiet: Basi
Vulture

Jahrgang: 2024
Inhalt: 750 ml
Alc.: 12,5 %

Artikelgruppe: WeilRwein
Rebsorte: 100 % Falanghina

Farbe: Leuchtendes Strohgelb mit grinlichen Reflexen.

Duft: Intensives und anhaltendes Bouquet mit Empfindungen von

zarten weiRe Bluten und hellen Frichte.

Geschmack: Ausgesprochen frisch und ausgeglichen am Gaumen mit

einem sauberen und klaren Finish.

Serviervorschlag: Ideal als Aperitif kann er auch verschiedene Arten
von Antipasti begleiten, einfache Fisch- und Gemusegerichte, sowie

frische Kasearten.

Temperatur: 8 - 10 °C Gesamtsaure: 5.80 g/l
Ausbau: Edelstahl Restzucker: 1.80 g/l
pH: kK.A.

Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8033501310196

EAN Karton: 8033501310165
Verschlussart: Korken

Kartons pro Palette: 70
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Kartons pro Lage: 10
Lagen pro Palette: 7

Bewertungen
Falstaff:
92 Punkte
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