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Sol Grappa Invecchiata

Artikelnr.:A1025

Kellerei: Distilleria Rau

Qualität: k.A.

Anbaugebiet: Sardinien

Jahrgang: -

Inhalt: 700 ml

Alc.: 40,0 %

Artikelgruppe: Grappa

Rebsorte: Moscato-Trester, Malvasia-Trester

Farbe: Bernsteinfarben, klar und hell.

Duft: Fruchtig, würzig und intensiv, mit Vanillenoten und Düften reifer
Trauben.

Geschmack: Leicht bitter und zart abgerundete Empfindungen, mit
subtilen Noten von Vanille und Mandel.

Serviervorschlag: Harmoniert mit kräftigen Hartkäsesorten wie
Parmesan, Pecorino oder Gouda. Ergänzt gut cremige Desserts wie
Panna Cotta oder Tiramisu. Aber auch zu dunkler Schokoloade mit
einem hohen Kakaoanteil, zu getrockneten Früchten oder in
Begleitung zu einer hochwertigen Zigarre.

Temperatur: 16 -18 °C

Ausbau: Holzfass

Gesamtsäure: k.A.

Restzucker: k.A.

pH: k.A.

Technische Details
Einheit: Fl

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8003253000232

EAN Karton: 18003253000239
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Verschlussart: Korken

Kartons pro Palette: 64

Kartons pro Lage: 16

Lagen pro Palette: 4


