Ugolforte Brunello di Montalcino DOCG

Artikelnr.:W21420
Kellerei: San Giorgio
Qualitat: DOCG

Anbaugebiet: Tos
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Jahrgang: 2020
Inhalt: 750 ml
Alc.: 14,0 %

Artikelgruppe: Rotwein
Rebsorte: 100 % Sangiovese
Farbe: Tiefes Rubinrot mit einem granatroten Schimmer.

Duft: Duftet sehr einladend nach Walderdbeeren, Leder, Zedernholz
und getrockneten Mandarinenschalen.

Geschmack: Am Gaumen sehr finessenreich und elegant. Auch hier
Noten von Zedernholz, Backpflaumen und saftigen Feigen, sowie eine
dezente Triffelnuance. Die Tannine sind fein und delikat und bilden
eine komplexe und straffe Struktur. Sehr vielschichtig und spannend.

Serviervorschlag: Ausgezeichnet zu Wild, Wildschwein, Braten,
Steak und reifen Bergkase.

Temperatur: 16 - 18 °C Gesamtsaure: 5.12 g/l

Ausbau: Holzfass Restzucker: 0.50 g/l

pH: k.A.

Technische Details

Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8032568519207

EAN Karton: 68032568519209

Verschlussart: Korken
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Kartons pro Palette: 99
Kartons pro Lage: 11
Lagen pro Palette: 9

Bewertungen
Decanter:
95 Punkte @
Mundus Vini:

MUNIILS
Gold vimi
Robert Parker: Wine
93 Punkte pectalor
James Suckling: "
94 Punkte e
Falstaff:
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92 Punkte
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