Brunello di Montalcino DOCG

Artikelnr.:0vV1006075
Kellerei: Val di Suga
Qualitat: DOCG

Anbaugebiet: Toska
Montalcino

IGA

Jahrgang: 2021
Inhalt: 750 ml
Alc.: 14,0 %

Artikelgruppe: Rotwein
Rebsorte: 100 % Sangiovese
Farbe: Intensives Rubinrot mit granatroten Reflexen.

Duft: Beginnend mit eleganten, prazisen, sehr feinen Noten von
dunklen Kirschen, Pflaumen und Veilchen. Es 6ffnet sich dann ein
breites und komplexes Duftspektrum von Heidelbeere, Vanille, Tabak,
Zimt, Schokolade und Leder.

Geschmack: Am Gaumen elegant, kraftvoll und knackig. Die
Anklange von Kirsche und dunklen Beeren hallen noch lange nach.

Serviervorschlag: Ideal zu Wild, Braten oder Gegrilltem und
mittelreifem Kase.

Temperatur: 16 - 18 °C Gesamtsaure: 5.22 g/l

Ausbau: Holzfass Restzucker: 0.10 g/

pH: k.A.

Technische Details
Einheit: FI

Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8000087476318

EAN Karton: 8000087611399

Verschlussart: Korken

| di Suga Weinberge in

VAL ot SUGA

INTERPRETI DEL TERRITORIO

<div class="dkpdf-fusszeile">GES Sorrentino | <strong>Seite 1 von 2</strong></div>



Kartons pro Palette: 90
Kartons pro Lage: 10
Lagen pro Palette: 9

Bewertungen
Robert Parker: Wine
94 Punkte Speclalor
Falstaff:

Fealstanl T
92 Punkte
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