Rosso di Montalcino DOC

VAL ot SUGA

INTERPRETI DEL TERRITORIO

Artikelnr.:0vV2006075
Kellerei: Val di Suga
Qualitat: DOC

Anbaugebiet: Toska ﬁll&l Suga Weinberge im

Nordwesten Montalcin
Jahrgang: 2023
Inhalt: 750 m|
Alc.: 13,5 %

Artikelgruppe: Rotwein
Rebsorte: 100 % Sangiovese
Farbe: Leuchtendes Rubinrot.

Duft: Lebendiges Bouquet. Es drickt sich die Frische von roten
Frichten wie Kirschen und Johannisbeeren aus, gefolgt von dezent
suBlichen und wurzigen Noten.

Geschmack: Am Gaumen 6ffnet sich der Wein, prasentiert sich
volimundig und weich, mit Noten gereifter roter Frichte. Elegante
Tannine, beachtliche Lange.

Serviervorschlag: Ideal zu ersten Gangen, zu weilem und
gegrilltem Fleisch.

Temperatur: 16 - 18 °C Gesamtsaure: 5.31 g/l
Ausbau: Holzfass Restzucker: 0.10 g/
pH: k.A.

Technische Details
Einheit: F
Verpackung: Karton
VE: 6

EAN: 8000087443310
EAN Karton: k.A.

Verschlussart: Korken
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Kartons pro Palette: 90
Kartons pro Lage: 10
Lagen pro Palette: 9
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