Vigna del Lago Brunello di Montalcino DOCG

VAL ot SUGA

Artikelnr '0V130M075 OO INTERPRETI DEL TERRITORIO

Kellerei: Val di Suga
Qualitat: DOCG

Anbaugebiet: Tosk i Eﬁmage Vigna del Lago

am Nordhang von Montalcino
Jahrgang: 2021 :
Inhalt: 750 m|
Alc.: 14,0 %

Artikelgruppe: Rotwein
Rebsorte: 100 % Sangiovese
Farbe: Tiefes Granatrot mit rubinroten Reflexen.

Duft: Komplex und sehr elegant mit groRzlgiger Frucht,
balsamischen und wuirzigen Noten. Es offenbart sich eine wahre
Explosion an gereiften Frichten.

Geschmack: Fein und elegante Tannine streicheln den Gaumen, die
im Mund in sanft und intensiv langen Noten von dunkler Kirsche,
Pflaume und Brombeere Ubergehen.

Serviervorschlag: Ideal zu Braten, Gegrillten, Wild und mittelreifem

Kase.
Temperatur: 18 - 20 °C Gesamtsaure: 5.51 g/l
Ausbau: Holzfass Restzucker: 0.10 g/

pH: k.A.

Technische Details
Einheit: F
Verpackung: Karton
VE: 6

EAN: 8000087427334
EAN Karton: k.A.

Verschlussart: Korken
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Kartons pro Palette: 64
Kartons pro Lage: 8
Lagen pro Palette: 8

Bewertungen
Robert Parker: Wine
95 Punkte Spectalor
Falstaff:

Fealstanl T
95 Punkte
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