Veritas Castel del Monte Rosato DOCG

Artikelnr.:VE23

Kellerei: Torrevento

Qualitat: DOCG
/ ‘l Anbaugebiet: Nordapulien in den Higeln von
Castel del Monte; DOCG-Gebiet
Jahrgang: 2023
e Inhalt: 750 m|

Alc.: 12,0 %

&3

Artikelgruppe: Roséwein
Rebsorte: Bombino Nero
Farbe: Kraftig brillierendes Lachsrosa.

Duft: Im Bouquet begleiten unterschwellig wiirzige Nuancen die
rotbeerige Frucht. Erfreulich zurtickhaltend bleiben die Aromen von
Him- und Erdbeeren sowie etwas Banane.

Geschmack: Der Veritas zeigt sich geradlinig strukturiert und prima
prasent, eine erfrischende Saure komplettiert den Eindruck groBer
Ausgewogenheit. Im anhaltenden Finale wieder leckere Beerentdne.

Serviervorschlag: Dieser Rosato harmoniert hervorragend mit
Antipasti aller Art und Aufschnitt, ist aber auch ein Apéritif und
sommerlicher Terrassenwein par excellence. - Unbedingt immer eine
weitere Flasche gut gekUhlt vorhalten

Temperatur: 10 - 12° C Gesamtsaure: 6.20 g/|
Ausbau: Edelstahl Restzucker: 6.50 g/l
pH: k.A.

Technische Details
Einheit: FI
Verpackung: Karton

VE: 6

EAN: 8015393006807
EAN Karton: k.A.
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 96
Kartons pro Lage: 16
Lagen pro Palette: 6
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