Vigna Spuntali Rosso di Montalcino DOC

Artikelnr.:0vV2206075
Kellerei: Val di Suga
Qualitat: DOC

Anbaugebiet: Tos cino-SUdseite,

Einzellage Spuntali =~
Jahrgang: 2021 7
Inhalt: 750 m|
Alc.: 13,5 %

Artikelgruppe: Rotwein
Rebsorte: 100 % Sangiovese
Farbe: Tiefes Rubinrot mit granatfarbenen Reflexen.

Duft: Aromen von reifen roten Friichten, die von floralen Noten und
einem Hauch von Gewdrzen wie Zimt und Pfeffer begleitet werden.
AuBerdem sind subtile Anklange von Tabak, Leder und einer leichten
Mineralitat zu erkennen.

Geschmack: Am Gaumen zeigt er eine hervorragende Struktur mit
kraftvollen, aber dennoch geschmeidigen Tanninen. Die Aromen von
roten Beerenfrichten setzen sich fort und werden von einer feinen,
gut integrierten Saure begleitet, die dem Wein Frische verleiht.

Serviervorschlag: Hervorragend zu gegrilltem Fleisch, Pasta mit
Tomatensauce, Pizza, reifem Kase wie Pecorino oder Parmesan und
Pilzgerichten. Auch zu mediterranen Gerichten mit Krautern wie

Rosmarin oder Thymian harmoniert der Wein gut.
Temperatur: 16 - 18° C Gesamtsaure: 6.47 g/l
Ausbau: Holzfass Restzucker: 0.10 g/l

pH: k.A.

Technische Details
Einheit: FI
Verpackung: Karton
VE: 6

VAL ot SUGA

INTERPRETI DEL TERRITORIO
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EAN: 8000087444331
EAN Karton: k.A.
Verschlussart: Korken
Kartons pro Palette: 90
Kartons pro Lage: 10
Lagen pro Palette: 9
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