Prosecco Spumante Rosé Brut Millesimato DOC
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Artikelnr.:5002 TN UOMINI E VIGNE DAL 1948

Kellerei: Viticoltori Pont

Qualitat: DOC
Anbaugebiet: Venetien; D(&\Region Friaul-Julisch
1‘

Venetien
Jahrgang: 2025 ¥
Inhalt: 750 m| ( !

Alc.: 11,0 % =

Artikelgruppe: Schaumwein
Rebsorte: 85 % Glera, 15 % Pinot Nero

Farbe: Zartes "Antikrosa", mit leichten hellrosanen Reflexen mit
feiner und anhaltender Perlage.

Duft: Frisch und angenehm fruchtig, mit zarten Zitrusnoten, die in
eine Symphonie aus Pfirsich und késtlich roten Apfeln tibergehen.

Geschmack: Eine elegante Kombination aus frischer Saure und
angenehmer SURe, die durch das richtige MaR an Saftigkeit
ausgeglichen wird. Daruber liegt die Komplexitat des Pinot Noir, dem
unbestrittenen Star der besten Schaumweine.

Serviervorschlag: Ideal als Aperitif, hervorragend zu Sushi und
Sashimi, passt aber auch gut zu Meeresfrichten und Fisch-Vorspeisen.
Geeignet auch fur delikate Gerichte wie Gemuse-Cous-Cous und
leichte Risottos im mediterranen Stil.

Temperatur: 6 -8° C Gesamtsaure: 5.50 g/l
Ausbau: auf der Flasche Restzucker: 12.00 g/l
pH: k.A.

Technische Details
Einheit: F
Verpackung: Karton
VE: 6

EAN: 8005011003905
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EAN Karton: 8005011103902
Verschlussart: Sektkorken
Kartons pro Palette: 95
Kartons pro Lage: 19
Lagen pro Palette: 5

Bewertungen

Mundus Vini: _
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