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Immer wieder hat sich unsere 
Redaktion in den letzten Jahren  
das Themenfeld hochwertiger 
traditioneller Flaschengär-Schaum-
weine weit oben auf die Agenda 
geschrieben. Ob kultverdächtige 
Champagner von kleinen Win-
zern und großen Häusern (zuletzt 
in Ausgabe 2/2023), die besten 
deutschen Schäumer aus un -
serem Wettbewerb Meiningers 
Deutscher Sektpreis oder Span-
nende Schaumwein-Exoten wie 
Österreich, Portugal und England 
(großes Tasting in Ausgabe 
1/2021). Italien stand dabei ab -
gesehen von unserer Trentodoc-
Probe im Jahr 2020 etwas weniger 
im Rampenlicht – aus ganz ver-
schiedenen Gründen. 

Zunächst einmal sind viele Re -
gionen der Stiefelrepublik einfach 
zu warm, denn für wirklich hoch-

klassige Flaschengärer braucht es 
frisches, knackiges, säurebetontes 
Traubenmaterial, das nicht zu reif 
und nicht zu zuckerreich sein 
darf. Darüber hinaus sollten Reb-
sorten zum Einsatz kommen, die 
sich zur Herstellung von elegan-
ten, vielseitigen Sparklings eig-
nen, womit viele autochthone 
Spezialitäten ausscheiden. Und 
dann ist da noch die Omniprä-
senz des Topsellers Prosecco, ob 
als DOC oder DOCG, als Friz-
zante oder Spumante, die in Sa -
chen Bekanntheit die kleineren 
Adressen schlichtweg überstrahlt.

Angesichts dieser Situation ver-
dichtet sich das Spitzenfeld italie-
nischer Bollicine letztendlich auf 
nur vier ernstzunehmende Her-
künfte mit traditioneller Methode 
und Schwerpunkten bei Pinot 
Noir, Chardonnay, Pinot Bianco & 

Co. – Südtirol, das Trentino mit 
Trentodoc und die beiden Hoch-
burgen in der Lombardei, Francia-
corta und Oltrepò Pavese. Inner-
halb dieser Gebiete konzentriert 
sich die Spitzenriege dann noch 
einmal auf eine überschaubare 
Zahl an Produzenten. 

Bei der direkten Gegenüberstel-
lung von Franciacorta und Oltrepò 
Pavese offenbart sich eine Reihe 
fundamentaler Unterschiede, die 
man auch im Rahmen der Verkos-
tung spürte. Die Franciacorta ist 
ein amphitheaterförmiges Morä-
nengebiet am Südufer des Lago 
d’Iseo zwischen Bergamo und 
Brescia, in dem Chardonnay mit 
rund 80 Prozent Rebflächenanteil 
dominiert, während im Hügel-
land Oltrepò Pavese, das sich ca. 
150  Kilometer weiter südwestlich 
aus der Po-Ebene erhebt, mit etwa 

zwei Drittel der Fläche Pinot Noir 
den Ton angibt. Das Franciacorta-
Gebiet ist klimatisch von den süd-
lichen Alpen beeinflusst und ten-
denziell kühler und regenreicher 
als Oltrepò Pavese, wo die sanften 
Hügel des nördlichen Apennin 
das Klima prägen. Franciacorta 
steht eindeutig für geschliffenere, 
hellfruchtigere, internationalere 
und etwas technischere Schaum-
wein-Typen (jedoch nicht zulasten 
der Komplexität). Dagegen zeigte 
Oltrepò Pavese eine attraktiv 
bodenständige bis rustikale, rot-
beerig-würzige Art mit spürbarem 
Pinot-Noir-Fingerabdruck (wenn 
auch für Blanc de Noirs meist sehr 
hell in der Farbe) und oft gröberer 
Perlage als Franciacorta. Daher 
auch die Empfehlung: Am besten, 
Sie machen ein paar Flaschen aus 
beiden Regionen parallel zum Ver-
gleich auf – es lohnt sich.  

Franciacorta und Oltrepò Pavese: Beides DOCGs, beide in der Lombardei und beide echte 
Aushängeschilder für italienischen Schaumwein nach traditioneller Flaschengärung. Doch 
jenseits dieser Gemeinsamkeiten zeigen die Schäumer im Glas ihr ganz individuelles Profil. 

Wir haben mit rund 50 Top-Schäumern die Vergleichsprobe gemacht. 
Text: Christoph Nicklas 

Bollicine-Bellezza
Perlen aus Norditalien
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Bezugsquelle:
Società Agricola Monte Rossa
www.monterossa.com
Preis:
31,00 €

87
2016 La Montina Quor Nature 
Franciacorta DOCG, brut nature, 
12 %vol.
dunkle Würze, Orangenmarmelade, 
etwas Kakao, Pfirsich, Verbene, grüne 
Akzente, leicht Brennnessel; im Mund 
sehr pikant, leichter Bitterton, grün, 
burschikos, krautig, Zitrusnachhall
Bezugsquelle:
La Montina srl
www.lamontina.com
Preis:
50,00 €

2018 Barone Pizzini Rosè 
Edizione Franciacorta DOCG, 
extra brut, 12 %vol.
etwas floralparfümiert mit süßlichem 
Duft, Walderdbeere, leicht nussig und 
hellwürzig; sehr guter Trinkfluss, saftig 
mit prägnanter Säure
Bezugsquelle:
Barone Pizzini
www.baronepizzini.it
Preis:
32,50 €

Barone Pizzini Golf 1927 Franciacorta 
DOCG, brut, 12 %vol.
Golden Delicious, feine Birne, etwas 
Brioche, leicht nussigkernig; am 
Gaumen angenehme Säure, 
Zitrusnoten, Druck und Mineralität, 
frisch gepresste Zitrone, sehr vital und 
lebendig
Bezugsquelle:
Barone Pizzini
www.baronepizzini.it
Preis:
24,50 €

2016 Antica Cantina Fratta Essence 
Noir Franciacorta DOCG, extra brut, 
12,5 %vol.
viel Brioche, getrocknete Aprikose, 
fleischige Frucht, etwas Bratapfel und 
kernige Würze; im Mund leicht 
phenolisch mit markanter Säure
Bezugsquelle:
Antica Cantina Fratta
www.anticafratta.com
Preis:
38,00 €

OLTREPÒ-SPITZEN

93
2011 Bertè & Cordini Oblio Oltrepò 
Pavese DOCG, brut nature, 12,5 %vol.
ein Hauch von edlem Altwein im Duft, 
feiner oxidativer Touch, Apfelringe, 
Menthol, Tabak, feuchte Erde, Steinpilz, 
dunkle und leicht rauchige Würze, 
Mokka und Milchkaffee, etwas 
Karamellbonbon; pikant, erstaunliche 
Frische, kräutrigzitrische Würze, tolle 
Tiefe, dunkel und kernig, individuell und 
spannend
Bezugsquelle:
Cantine Francesco Montagna
www.cantinemontagna.it

Preis:
60,00 €

92
2017 Caseo 530 Rosé Oltrepò Pavese 
DOCG, brut, 12,5 %vol.
vornehmer Duft, feines helles Holz, 
ApfelZimtCornflakes, ein Hauch 
Calvados, individuell und facettenreich, 
herbe Kräuterwürze; sehr kernig am 
Gaumen, rotbeerig, Tabak und süße 
Kräuter, wieder ApfelZimt und 
Getreide, cool und entspannt

Bezugsquelle:
Tommasi Viticoltori
www.tommasi.com
Preis:
29,90 €

2016 Fattoria La Vialla Cuvée 2 
Oltrepò Pavese DOCG, extra brut, 
12,5 %vol.
heller, ruhiger und naturbelassener Duft: 
Linden und Akazienblüte, feine helle 
Hefe, Buttered Popcorn, Macadamia und 
Mandelnougat, ApfelBirnenTarte; 
angenehme Mischung aus heller Hefe 
und frischem Holz, sehr durchgängig, 
stoffig ohne Fett, cool und erfrischend, 
anders als die Norm
Bezugsquelle:
Fattoria La Vialla 
www.lavialla.com
Preis:
21,40 €

91
La Genisia Metodo Classico Oltrepò 
Pavese DOCG, brut, 12,5 %vol.
Dulce de Leche, ErdbeerHimbeer
mark, MokkaSchaum, etwas 
Hefewürze, geriebener roter Apfel; 
zieht sich am Gaumen genau so weiter, 
feine Mischung aus Hefe, Holz und 
roter Frucht, leicht KaramellSchoko im 
Finale

Bezugsquelle:
La Genisia
www.lagenisia.com
Preis:
24,00 €

90
2017 Caseo 470 Oltrepò Pavese 
DOCG, brut, 12,5 %vol.
duftet nach frischem Backwerk: 
Apfeltarte, Buttercroissant, 
Mandelsplitter, alles leicht unter Puder
zucker, helles frisches Holz, durchaus 
attraktiv; am Gaumen etwas rustikaler 
als im Duft, leicht kräutrigzitrisch, 
wirkt noch sehr jung und etwas 
horizontal
Bezugsquelle:
Tommasi Viticoltori
www.tommasi.com
Preis:
25,90 €

2019 La Genisia Centodieci Nature 
Oltrepò Pavese DOCG, brut nature, 
12,5 %vol.
ein feiner Mix aus reduktiver Würze 
und heller Hefe, mallorquinischer 
Mandelkuchen, ErdbeerPannaCotta, 
eine Spur Holz; attraktive helle 
HolzHefewürze auch am Gaumen, 
helle MilchKaramellCreme, dabei 
durchaus mit einem festen Kern und 
Substanz
Bezugsquelle:
La Genisia
www.lagenisia.com
Preis:
28,00 €

2019 Tenuta Montelio Oltrepò Pavese 
DOCG, extra brut, 12,5 %vol.
recht warm im Duft, etwas Butterkeks 
und Toffee, etwas Sommerheu, 
Erdbeere samt Strauch; fokussiert und 
durchaus mit Zug am Gaumen, 
erfrischende Säure
Bezugsquelle:
Tenuta Montelio
www.montelio.it
Preis:
30,00 €
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